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Atestado de Capacidade Técnica

g Atestamos, para os devidos fins, que a empresa Adalcino Jose do Nascimento -ME que ¢
mscr'll.a no CN!’J sob 0 n° 25.526,750/0001-22, estabelecida na Rua 31 de margo, n° 319 Bairro Jardim
Braslll'fa, na cidade de Cataldo- Goias, forneceu carnes e derivados da carme a minha empresa
denommt?da COMERCAL MACIEL & CAMPOS LTDA., inscrita no CNPJ n° 10.438.920/0001-04,
estal?elec1da a Rllla Uruguai, n®200 bairro Residencial Leblon na cidadde de Cataldo — Goids , detém
qualificagdo técnica para fornecimento de CARNES E DERIVADOS DE CARNES.

ALMONDEGA BOVINA: Came bovina de primeira qualidade
(rp(nnmo de 80% de carne), temperos naturais (alho, cebola, sal,
pimenta e ervas), sem adigdo de conservantes ou corantes artificiais.
Almobndegas  com peso de aproximadamente 50 gramas cada.
Deverdo ser entregues congeladas, em embalagem adequada que Kg 2160
garanta a integridade do produto e a manutengdo da temperatura.

BACON: carne suina de qualidade (barriga do porco), sem adigdo de
conservantes ou corantes artificiais, sabor defumado, textura
crocante, cor caracterfstica, variando de rosa claro a marrom,
conforme o processo de cura e defumagdo. Prazo de validade minimo
de 4 meses a partir dadata de fabricagdo, conforme normas de
seguranga alimentar. Ndo serdo aceito carne com odor, cor e sabor Kg 450
impréprios ao produto e/ou aspecto amolecido, descongelado,
pegajoso, esverdeado e

pardacento.

CARNE BOVINA EM BIFE - tipo coxdo mole. Congelada em
embalagem de 2 kg, desossada, isenta de cartilagem,nervo e gordura,
dever4 apresentar odor caracteristico, cor variando de vermelha cereja
a vermelho escuro, acondicionado em embalagem integra adequada
e resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo da carne, data
de fabricagdo, data de validade, conforme legislagdo vigente, com Kg 9040
certificado de vigilancia sanitéria. Ndo serdo aceito carne com odor,
cor e sabor impréprios ao produto e/ou aspecto amolecido,
descongelado.

CARNE BOVINA EM PEDAGO - Tipo paleta, agulha, cox&o duro
ou misculo, congelada em embalagem de 2 kg, desossada, isenta
de cartilagem, nervo e gordura, deverd apresentar odor
caracteristico, cor variando de vermelha cereja a vermelho escuro,
acondicionado em embalagem integra adequada e resistente, com
rotulagem especificando o peso, tipo da carne, data de fabricagdo, data K 1565
de validade, conforme legislagdo vigente, com certificado de &
vigilncia sanitaria. N&o serdo aceito carne com odor, cor e sabor
impréprios ao produto e/ou

aspecto amolecido, descongelado, pegajoso, esverdeado pardacento.
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CARNE BOVINA EM TIRAS (ISCAS) - Tipo patinho ou coxdo
mole, congelada em embalagem de 2 kg, desossada, isenta de
cartilagem, nervo e gordura, devera apresentar odor caracteristico,
cor variando de vermelha cereja a vermelho escuro, acondicionado
em embalagem integra adequada e resistente, com rotulagem
especificando o peso, tipo da carne, data de fabricagdo, data de
validade, conforme legislagdo vigente, com certificado de vigilancia
sanitaria. Ndo serdo aceito carne com odor, cor e sabor impréprios ao
produto e/ou aspecto amolecido, descongelado,pegajoso, esverdeado
e pardacento.

Kg

2160

CARNE BOVINA MOIDA - Tipo acém, musculo oupatinho:
Congelada em embalagem de 2 kg. Carne bovinamoida
congelada, isenta de cartilagem, nervo e gorduradeverdo apresentar
odor caracterfstico, cor variando devermelha cereja a vermelho
escuro, acondicionado emembalagem integra adequada e resistente,
com rotulagemespecificando o peso, tipo da carne, data de
fabricagdio,data de validade e enderego, conforme legislagdo
vigente,com certificado de vigilancia sanitaria. N&o serdo aceito
came com odor, cor e sabor impréprios ao produto e/ouaspecto
amolecido, descongelado, pegajoso, esverdeado e pardacento.

Kg

7500

CARNE BOVINA TIPO COSTELA BOVINA:

Congelada em embalagem de 2 kg. Cortada em pedagosuniformes,
tamanho aproximado de 5x5cm, sem gordura, deverdo apresentar
odor caracteristico, cor variando de vermelha cereja a vermelho
escuro, acondicionado em embalagem integra  adequada e
resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo da carne, data
de fabricagdo, data de validade e enderego, conforme legislagdo
vigente, com certificado de vigilancia sanitaria. Ndo serdo aceito
carne com odor, cor e sabor improprios ao produto e/ou aspecto
amolecido, descongelado, pegajoso, esverdeadoe pardacento.

Kg

5060

CARNE BOVINA TIPO LAGARTO: Corte com pouca gordura,
apresentando uma cor vermelha intensa, textura firme, macia apés o
cozimento, com fibras longas. cor variando de vermelha cereja a
vermelho escuro, acondicionado em embalagem integra adequada e
resistente, com rotulagem especificando o peso, tipo da carne, data
de fabricagdo, data de validade e enderego, conforme legislagdo
vigente, com certificado de vigilancia sanitéria. Ndo serdo aceito
carne com odor, cor ¢ sabor impréprios

ao produto e/ou aspecto amolecido, descongelado, pegajoso,
esverdeado e pardacento.

Kg

1200
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COXA E SOBRECOXA CONGELADO - Embalagem de

1 kg: Congelada, consisténcia firme, inspecionada, sem tempero,
embalagem filme PVC transparente ou saco plastico transparente.
Conforme legislagdo vigente com registro de Inspegdo Federal e/ou
Estadual. O estabelecimento deve ter registro de compra de carne
inspecionada e Alvard Sanitério. Validade minima de 6 meses. Néo
serdo aceito carne com odor, cor e sabor impréprios ao produto €/ou
aspecto amolecido, descongelado, pegajoso, esverdeado € pardacento.

Kg

4800

FALSO LOMBO BOVINO: lombo bovino recheado com bacon,
presunto e mussarela, apresentagdo pega congelada com
aproximadamente  2kg cada  pega, deverdo ser entregues
congeladas, em embalagem adequada que garanta a integridade do
produto ¢ a manutengio da temperatura.

Kg

1800

FILE DE FRANGO SASSAMI: filezinho de peito de frango sem osso
e sem pele, tipo sassami, sem adigo de sal e temperos, devendo ser
congelada e embalados em embalagem de lkg e transportada a
temperatura de — 18° (dezoito graus centigrados negativos) ou
inferior. Prazo de validade minimo de 6 meses.

Kg

5000

COXINHA DA ASA CONGELADA - Embalagem de

1 kg: Congelada, consisténcia firme, inspecionada,  sem
tempero, congelada a -18°C, sem sinais de
descongelamento, validade ndo inferior a 6 meses defabricagdo e
prazo de validade. Conforme legislagdovigente com registro de
Inspecdo Federal e/ou Estadual. Oestabelecimento deve ter registro
de compra de carneinspecionada e Alvard Sanitrio. Ndo serdo
aceito carnecom odor, cor e sabor impréprios ao produto e/ou
aspectoamolecido,  descongelado, pegajoso,

esverdeado e pardacento.

Kg

5000

CARNE SUINA - Congelada (Pernil ou Lombo): Congelada,
embalagem de 2kg, isenta de aditivos ou substéncias estranhas que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisicas quimicas e organolépticas). Deverd ser
acondicionada em embalagem priméria constituida de pldstico
atéxicotransparente, isenta de sujidades e ou agdo de microrganismos.
Em pacotes devidamente selados, com especificagdo de peso,
validade, produto emarca/procedéncia.

Kg

2200

COSTELA SUINA: Came suina de qualidade, proveniente de animais
sadios e bem alimentados, cortes com came e 0sso, apresentando
uma cor rosada. Data de fabricagdo e prazo de validade, inscri¢do no
MA contendo SIF.

Kg

4800
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[KIT FENOADA (PE, ORELHA, RABO): O kit feijoada
deve incluir as partes do porco tradicionais (pé, orelha, rabo), cortes
limpos € sem impurezas, provenientes de animais de qualidade e em
conformidade com as normas de seguranga alimentar. Todos os
produtos devem ser de origem certificada e acompanhados de
documentagdo que comprove a qualidade e a rastreabilidade. As
entregas devem ser realizadas em

condigﬁesapropriadas,respeitando as normas de higiene
€ conservagdo.

Kg

350

LINGUICA DE FRANGO: a linguiga de frango deve ser de alta
qualidade, preparada com camne de frango selecionada e temperos
naturais. Deve estar embalada de forma adequada, preservando suas
caracteristicas de frescor e sabor. Deve apresentar data de validade

ad‘equada ¢ estar em conformidade com as normas de seguranga
alimentar.

Kg

2880

LINGUICA MISTA: A linguica mista deve ser elaboradaa partir
de uma combinagdo de carnes suinas e bovinas, temperada com
especiarias naturais, proporcionando sabor e qualidade. O produto
deve ser fresco e adequado. Deve apresentar data de validade
adequada e estar em conformidade com as normas de seguranga
alimentar.

Kg

2880

LINGUICA CALABRESA DEFUMADA: linguiga
calabresa defumada, sem adigio de conservantes artificiais ou
corante. Deve apresentar data de validade adequada e estar em
conformidade com as normas de seguranga alimentar.

Kg

645

PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE:
Congelado, consisténcia firme, inspecionada,  sem tempero,
embalagem filme PVC transparente ou saco pléstico transparente.
Obedecendo a temperatura no momento do recebimento. Conforme
legislagdo vigente comregistro de Inspegdo Federal e/ou Estadual. O
estabelecimento deve ter registro de compra de carneinspecionada e
Alvara

Sanitario. Conservar a 12°C.Validade minima de 3 meses.

Kg

5000

PRESUNTO FATIADO: presunto cozido, sem adigdo de
conservantes artificiais ou corantes. Deve ser de alta qualidade, sem
capa de gordura, fatiado em aproximadamente 20g cada fatia. Este
produto deve ser elaborado a partir de carne suina selecionada,
apresentando sabor suave e textura macia. Deverd
apresentar validade minima de 30 dias a partir da data da

Kg

720
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entrega. A embalagem devera conter os dados deidentificagdo,

i procedéncia, informagdes nutricionais, nimero
de lote, nimero MAPA/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIF.

Registramos que a empresa fez o fornecimento, acima citado para o exwercicio de 2023
€2024,
Informamos aina que o fornecedor apresentou bom desempenho operaconal, tendo a

émpresa cumprido fielmente com suas obrigagdes, sem nada que o desabone, tecnicamente e
comercialmente, até a presente data,

Cataldo,09 de Dezembro de 2024.
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